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Scheda Tecnica uova fresche Categoria A 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CATEGORIA DI QUALITA’ Uova di gallina in guscio di categoria A 

CENTRO DI IMBALLAGGIO N. IT 086007 

MARCHIO Fattoria del Casale 

RIF. NORMATIVI Reg. 598/08 - Reg. 589/08 – Reg. 1234/07 - Reg. CE 1028/06 -  Reg. CE 
557/07 – Reg. CE 853/04 – Reg. CE 854/04 –Reg. CE 178/2002 

DICITURE Sull’uovo:codice produttore e data di deposizione 

Sulla confezione: tempo minimo di conservazione, data di deposizione, lotto di 
produzione  

Sull’imballaggio:etichetta con descrizione del prodotto contenuto 

ALIMENTAZIONE GALLINE Mangime esente da farine proteiche, grassi di origine animale. 

TIPOLOGIA ALLLEVAMENTO Allevamento in gabbie, allevamento a terra. 

BENESSERE DEGLI ANIMALI Gli allevamenti sono gestiti in modo conforme al D.Lgs 267/2003 All. C e succ. 
modifiche 

IMBALLO PRIMARIO Confezioni in PET da 2/4/6/10 uova 

IMBALLO SECONDARIO Cartone 

IInnffoorrmmaazziioonnii  nnuuttrriizziioonnaallii  
((FFoonnttee::  IIssttiittuuttoo  NNaazziioonnaallee  ddii  rriicceerrccaa  ppeerr  
ggllii  AAlliimmeennttii  ee  llaa    NNuuttrriizziioonnee)) 

VVaalloorrii  mmeeddii  ppeerr  110000  gg  ddii  uuoovvaa  sseennzzaa  gguusscciioo  ppaarrii  aa  cciirrccaa  22  uuoovvaa  
 

VALORE ENERGETICO 128 kcal/535 kjoule   

GRASSI 8,7 g 

di cui acidi grassi saturi 3,17 g 

CARBOIDRATI < 0,5 g   

di cui zuccheri < 0,5 g   

PROTEINE 12,4 g 

SALE 0,342 g 
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 CARATTERISTICHE VALORI METODI 
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Farmaci e sostanze inibenti di 
sintesi 

assenti 
Inibenti 5 ceppi 
DM10/03/97 

Colore del tuorlo 10 - 12 
ventaglio colorimetrico  
della Scala Roche 
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 Tolleranze per difetti di qualità  7 % Rif. Reg. art. 26 CE 589/08 

Tolleranze per il peso Art. 27 Rif. Reg.  CE 589/08 

Guscio e cuticola Forma normale, pulito, intatto Rif. Reg. CE 589/08 

Camera d’aria 
altezza non superiore a 6 mm, 
immobile (4 mm extra fresche) 

Rif. Reg. CE 589/08 

Albume 
chiaro, traslucido, di consistenza 

gelatinosa, esente da corpi estranei di 
qualsiasi natura 

Rif. Reg. CE 589/08 

Tuorlo 
Visibile alla speratura solo come 

ombratura,senza contorno apparente, 
Rif. Reg. CE 589/08 

germe Sviluppo impercettibile Rif. Reg. CE 589/08 
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corpi estranei Non ammessi Rif. Reg. CE 589/08 

Odori atipici Non ammessi Rif. Reg. CE 589/08 
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Salmonella  assente in 25 g met. ISO 6579 

 


